
Anniversaires

Ça y est votre anniversaire arrive. Qu’il s’agisse de célébrer une nouvelle année ou le passage 
dans une décennie, la question est toujours la même. Que fait-on ? Et si cette fois-ci vous vous épargniez 
le calvaire de l’organisation et surtout du nettoyage post-soirée, en le confiant à une équipe de 
professionnels ?

Que vous soyez plutôt bar privatisé ou dîner assis, chez EVERNESS chacun trouve l’espace et la 
formule qui lui correspond.

ON A
FAIM !

ENTRÉES

FROIDES
Crevettes roses et ananas, 
guacamole au citron vert 

Mille-feuille de tomate et mozzarella, 
roquette et pesto maison

Roulade de jambon cru, tomates séchées  
et mascarpone

CHAUDES
Croûte aux champignons  

cuisinés à la crème

Mousseline de saumon  
et bisque de crustacés

Velouté de saison,  
émulsion aux herbes fraîches

Risotto aux légumes du jardin, 
Grana Padano et beurre demi-sel

PLATS

POISSONS
Pavé de saumon rôti façon yakitori, 

riz parfumé et légumes sautés 

Filet de bar à l’unilatérale sauce vierge,  
pommes de terre écrasées et légumes de saison 

Ballotine de dos de lieu noir,  
duo de quinoa aux herbes et fenouil confit

VIANDES
Suprême de poulet jaune et jus réduit, 

polenta croustillante et légumes du jardin

Filet mignon de porc et jus citronné, 
pommes rôties et jeunes légumes 

Tagliata de bœuf sauce chimichurri, 
pommes de terre parmentier et roquette

DESSERTS

Mousse au chocolat et brownie maison 

Salade de fruits frais à la verveine 

Tiramisu de saison

Cheese cake aux fruits rouges

Gâteau d’anniversaire 
(fraisier, forêt noire, mille-feuille vanille,  

gâteau chocolat, entremet, tarte au fruit, …). 
Selon saison.

Tous nos menus sont élaborés en fonction de la saisonnalité de leurs ingrédients. Ils peuvent donc être amenés à être modifier.

FORMULE A
1 entrée,1 poisson 

ou 1 viande et 1 dessert

69.–
Adolescent (11-16ans) 38.–

FORMULE B
1 entrée froide, 1 entrée chaude, 
1 poisson ou 1 viande, 1 dessert

81.–
Adolescent (11-16ans) 44.–

FORMULE C
1 entrée, 1 poisson, 
1 viande, 1 dessert

89.–
Adolescent (11-16 ans) 49.–

MENU COMPLET
1 entrée froide, 1 entrée chaude, 

1poisson, 1 viande, 1 dessert

99.–
Adolescent (11-16 ans) 57.–



Et si on se rencontrait pour créer ensemble un événement qui vous ressemble ? + 41 22 960 81 23 – events@everness.ch
Tarification indicative devant être soumise à une offre détaillée. *Service et taxes inclus.

LES + EVERNESS
 + Une organisation sur-mesure où vous n’avez rien à faire, 
juste à profiter.

 + Pourquoi ne pas vous lancer dans un karaoké endiable ?
 + Toutes nos salles sont équipées en sonorisation  
et en matériel de projection !

 + Un tarif préférentiel sur l’hébergement pour vos invités.
 + Un parking gratuit pour éviter la galère du stationnement.
 + L’aire de jeux et la salle TV pour les petits  
(mais aussi les grands).

ON A
SOIF !

FORFAIT APÉRITIF VINS OPEN BAR (3H)
Spumante

Jus de fruits, eaux minérales
Canapé de saumon fumé  

et sa crème de raifort
Canapé jambon cru  

et tomate Cherry
Canapé de fromage de chèvre, 

miel et noix

Côté suisse
Blanc

Chasselas, Domaine de la Treille 
ou 

Chardonnay, Domaine de la Treille
Rosé

Rosé de Gamay, 
Domaine de la Doye

Rouge
Pinot noir Domaine de la Treille,  

les Frères Dutruy à Founex

Côté français
Blancs

Cuvée 50/cinquante 
Domaine Louis Chéze  

(Viognier / Chardonnay)
Rosé

Domaine la Rose des Vents
Rouge

Bordeaux Château Lamothe-Vincent

SOFTS
WHISKY

GIN
VODKA
BIÈRE

20.– * 29.– * 30.– *

1 bouteille pour 2 personnes. Tous vins confondus. 
Eau minérale, café.

Sur une base de deux verres  
par personne. Soft à discrétion.

CE PETIT + QUI CHANGE TOUT
OPTIONS CHF

Buffet de fromage 13.50/pers

Gâteau personnalisé Dès de 11.–/pers

Tireuse bière artisanale Dès 250.–

Barman professionnel 40.–/h

Candybar Dès 200.–

Décoration à thème Devis sur demande

DJ Devis sur demande

Photo box Dès 800.–

Babysitter  35.–/h

Photographe et vidéaste Devis sur demande


