MA CUISINE AU JARDIN

PLANCHE APERO A PARTAGER
Faites votre choix - 3 piéces par personne  22CHF

Tortilla traditionnelle, gambas et jambon cru
Mille-feuille de tomate et mozzarella, pesto maison
Roulade de jambon cru, tomates séchées et mascarpone
Blinis de saumon fumé, créme de citron et wasabi
Aubergine a la Sarde, tomate et anchors

Mini salade de crudités, graines et herbes fraiches

Burrata artisanale et mélange de tomates

21 CHF
(Seul ou & partager)
EN PLAT
Cote terre
Piéce du boucher Black Angus 400g pour 1 S58CHF
LA SUGGESTION DU CHEF Tomahawk Black Angus Tkg pour 2 150 CHF
Faux-filet Limousine 200g 42 CHF
Surf and turf (entrecéte Limousine 1509 Pluma lbérique 2009 52 CHF
et homard bleu de Bretag”e) Céte de veau Suisse 280g 62CHF
Carré d’Agneau entier 800g pour 2 135 CHF
125 CHF Filet de boeuf Limousine 2009 52 CHF
Coté mer
Poulpe & la Galicienne 35 CHF
Gambas & /a provencale 36 CHF
Daurade grillée (élevage) 500g pour 1 pers 38 CHF
Thon Albacore asiatique 44CHF
Lobster roll 57 CHF
Assiette de Légumes 21 CHF

Tous nos plats sont servis avec des Légumes de saison
cuits au brasero, des pommes de terre en robe des champs
et de la créme fraiche aux herbes.

Sauce au choix (1 par personne) :

Chimichurri
Beurre café de Paris
Sauce Béarnaise g
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DESSERT ., °
Crémeux chocolat, espuma basilic et crumble de cacao 12 CHF ¢ ’ Py
. . Boule de glace 4 CHF & .
R eservation Chou & la framboise et aux pistaches 13 CHF
www.everness.ch Tiramusi de saisons 70.50 CHF

+41 22 960 81 71

TVA 8.10% et service inclus



